
【酒
呑
み
の
ツ
ボ
！
】 

ち
ょ
こ
っと
つ
ま
み
に 

自
家
製
糀
納
豆 

 
 

 
 

 

六
〇
〇 

わ
さ
び
の
香
り
が
ク
セ
に
な
る 

女
将
の
わ
さ
き
ゅ
う 

 
 

 

六
〇
〇 

無
添
加
素
干
し 

 

ホ
タ
ル
イ
カ
（富
山
県
産
）  

 
 

 
 

 

五
八
〇 

自
家
製
鯛
み
そ 

 
 

 
 
 

九
八
〇 

鯛
の
身
を
ほ
ぐ
し
、
赤
味
噌
ベ
ー
ス
の
練
り
味
噌 

じ
っく
り
コ
ト
コ
ト
一
時
間
！ 

こ
の
マ
ー
ク
が
つ
い
て
い
る
メ
ニ
ュ
ー
は
カ
ウ
ン
タ
ー
の

お
客
様
の
み
量
を
調
整
可
能
で
す
。 



【少
人
数
向
け
酒
の
肴
】 

店
長
の
気
ま
ぐ
れ
！ 

五
～
六
点
盛
り 

※
意
外
と
フ
ァ
ン
が
多
い
の
で
店
長
嬉
し
い
で
す
。 

珍
味
盛
り 

 
 

 
 

 
 

 

一
五
〇
〇 

ソ
フ
ト
で
優
し
い
塩
加
減 

鮭
と
ば
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 

九
〇
〇 

欲
し
く
な
る
よ
ね
・・・ 

漬
け
も
ん
盛
り 

 
 

 
 

一
〇
〇
〇 

大
分
・佐
伯
の
美
味
し
い 

め
ざ
し
三
尾 

 
 

  
 

  
 

六
九
〇
～ 

上
質
な
フ
ィ
レ
ド
カ
ナ
ー
ル 

鴨
炙
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
六
四
〇 



【一
品
料
理
】（別
紙
の
お
す
す
め
も
ご
覧
く
だ
さ
い
） 

ひ
な
か
の
十
八
番
！ 

鶏
の
唐
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 

八
〇
〇 

売
り
切
れ
御
免
！ 

二
個
＋
ミ
ニ
サ
ラ
ダ
付 

イ
ノ
シ
シ 

猪
メ
ン
チ
カ
ツ 

 
 

 
 

 

一
六
〇
〇 

島
で
は
定
番 

 

五
島
あ
じ
つ
み
れ
揚
げ 

 
 

 

八
二
〇 

日
替
り
魚
の 

あ
ら
炊
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
二
九
〇
～ 

上
品
な
味 

五
島
名
産 

サ
バ
と
カ
ツ
オ 

 
 

 
 

 

の
燻
製 

 
 

 
 

一
二
九
〇 



に
ん
に
く
醤
油
漬
け
付
き 

鹿
の
タ
タ
キ 

 
 

 
 

 
 

 

二
二
〇
〇 

特
製
ダ
レ
で
味
わ
う 

豚
タ
ン
た
れ
焼
き 

 
 

 
 

一
五
九
〇 

唐
揚
げ 

ま
た
は 

て
り
焼
き 

鶏
の
軟
骨 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

九
八
〇 

出
汁
が
決
め
手 

豆
腐 

ま
た
は 

餅 

揚
げ
出
汁 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

九
八
〇 

こ

つ

む

し 

知
る
人
ぞ
知
る
。
時
間
が
コ
イ
ツ
を
美
味
く
す
る
。 

 

そ
の
名
も
・・・・ 

骨
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

二
八
〇
〇 



甘
辛
い
タ
レ
が
ト
ロ
～
っと
絡
ま
る
！ 

鶏
の
治
部
煮 

 
 

 
 

 
 

一
二
九
〇 

ひ
な
か
の
不
動
の
人
気
メ
ニ
ュ
ー 

鴨
の
治
部
煮 

 
 

 
 

 
 

 

一
六
九
〇 

自
家
製
味
噌 
日
替
り
二
種
盛
り 

田
楽
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
四
九
〇 

冷
め
て
も
う
ま
い
！
五
島
名
産
（さ
つ
ま
い
も
） 

店
長
心
の
俳
句 

【蒸
し
時
間 

待
つ
の
も
一
興 

茶
碗
蒸
し
】 

か
ん
こ
ろ
餅 

 
 

 
 

天
婦
羅 

 
 

 
 

 
 

七
二
〇 

茶
碗
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
二
五
〇 



【迷
っ
た
時
の
助
け
舟
】 

店
長
お
ま
か
せ
で
三
品
お
出
し
し
ま
す 

酒
呑
み
セ
ッ
ト 

 
 

 
 
 

三
〇
〇
〇 

一
名
様
か
ら
承
り
ま
す
。 

当
日
お
ま
か
せ
コ
ー
ス 

 
 

六
〇
〇
〇 

プ
ラ
ス
二
〇
〇
〇
円
で
メ
イ
ン
を
五
島
牛
に
で
き
ま
す
。 

仕
入
れ
に
合
わ
せ
て
八
～
九
品 

ア
レ
ル
ギ
ー
や
、
締
め
は
不
要
な
ど
ご
相
談
く
だ
さ
い
。 



国
産
黒
毛
和
牛 

～
五
島
牛
～ 

【
陶
板
焼
き
】 

一
〇
〇
グ
ラ
ム 

モ
モ 

 
 

 
 
三
二
九
〇 

サ
ー
ロ
イ
ン 

三
九
五
〇 

ヒ
レ 
 

 
 

 

四
三
五
〇 

国
産
牛
タ
ン 

【希
少
部
位
】 

厚
切
り
ス
テ
ー
キ 

薄
切
り
炙
り
で 

タ
ン
元 

四
二
〇
〇 

タ
ン
先 

一
八
九
〇 

フ
ラ
ン
ス
産 

 

 
 
 

～
鴨
～ 

フ
ィ
レ
ド
カ
ナ
ー
ル 

鴨
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

三
八
〇
〇 

 



【野
菜
を
食
べ
よ
う
！
】 

サ
ラ
ダ
に
付
く
海
の
幸
を
生
か
バ
タ
ー
ソ
テ
ー
か
選
べ
ま
す 

海
鮮
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

 

一
二
九
〇 

（酒
蔵
） 

杜
の
蔵
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
で
食
べ
る 

シ
ン
プ
ル
サ
ラ
ダ 

 
 

 
 

 
 

不
動
の
人
気
定
番
メ
ニ
ュ
ー 

マ
ヨ
ネ
ー
ズ
不
使
用 

生
節
ポ
テ
サ
ラ 

 
 

 
 

 
  

九
八
〇 

音
に
ぃ
野
菜 

 
 

 
 

 
 

別
紙
参
照 

仕
入
れ
次
第
で
す
。
別
紙
メ
ニ
ュ
ー
を
ご
覧
く
だ
さ
い
。 小 

 
 

六
〇
〇 

 

大 

一
〇
〇
〇 

 
 

 
 



日
替
り 

白
め
し 

 
 

 

三
〇
〇 

塩
む
す
び 

 
 

二
五
〇 

サ
バ
生
節
お
む
す
び 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
三
八
〇 

茶
漬
け 

 
 

  

九
八
〇 

 

季
節
の
釜
飯 

別
紙
参
照 

 

茶
碗
二
～
三
杯
分
。 

三
十
分
程
時
間
が
か
か
り
ま
す
。 

 

味
噌
汁 

 

四
二
〇 

 

本
日
の
味
噌
汁 

 
 

 
 

 
 

 

別
紙
参
照 

 
 

五
島
う
ど
ん 

 
 

 
 

 
 

 
 

九
八
〇 

 
 

お
得
な
締
め
セ
ッ
ト 

 
 

 
 

 
 

 

一
二
〇
〇 

 
（白
飯
・
み
そ
汁
・
漬
物
・小
鉢
）  

 

五
島
列
島
の
お
米
を
釜
で
炊
き
上
げ
て
い
ま
す
。 

締
め
に
は
是
非
お
米
を
！ 
【御
食
事
】 


